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RESUMO

A atividade de producdo de alimentos em Minas Gezai sua maioria € composta por pequenas e médiastrias
alimenticias. Com o objetivo de melhor compreenulerenario da producdo de alimentos é necessar@r fan
levantamento das empresas que atuam neste ramogcdmam verificar a percepcdo do mercado em relagho a
profissional de Ciéncia e Tecnologia de Alimentasndicrorregido de Alfenas — MG, que engloba cidadeshas

com potenciais industrias alimenticias e o Curs8aeharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimenfesgardos pelo
IFSULDEMINAS Campus Machado-MG. Foi realizado urmaetamento junto as pequenas e médias industrias do
setor alimenticio da microrregido de Alfenas, reg&ul de Minas Gerais, para captar suas percepef@mentes ao
setor alimenticio e informar as industrias sobira@ortancia do profissional de Ciéncia e TecnolatgaAlimentos.
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1. INTRODUCAO

A ciéncia e tecnologia sdo potentes motores dongesemento da sociedade moderna,
pois produzem conhecimentos e inovacdes que tramsfo a vida de bilhdes de pessoas. Da
internet & agricultura, da automacéo a industrimdaéutica, o investimento em pesquisa cientifica
viabilizou melhorias significativas no nosso didia. A revolugcdo nas comunicacdes, na producéo
de alimentos, na diversificacdo de maquinas e aqeptos e na sofisticacdo da medicina
demonstram os avancos extraordinarios alcancadas speiedade desde do século XX até a
atualidade (LOPES, 2016).

Segundo Associacdo Brasileira da Industria de Alioe (ABIA), de 2018 a 2019 a
industria brasileira de alimentos e bebidas remistrm crescimento de 6,7% em faturamento (R$
699,9 bilhdes), que somadas a exportagdes e v@ada mercado interno representam 9,6% do
Produto Interno Bruto (PIB); sendo que o Brasilpgaca posicdo como o segundo maior exportador
de alimentos industrializados do mundo. Neste a@spas Universidades e Institutos atuam
diretamente na geracdo de novos conhecimentovagdes em varias areas da ciéncia e tecnologia
de alimentos. Mas como € destacado na andlisel@gicia estabelecida por Etzkowitz (2012),

muitas instituicbes protegem e retém seus conhetosealentro dos limites de suas fronteiras,
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apresentando uma concentracdo de dominio do comdeit, mantendo em “insiders” e
“outsiders” deste dominio. No entanto, se a unigate possui limites muito fortes, fronteiras
muito fechadas, isto pode ser um problema na irdmvaegional, tanto para a interagcdo das
industrias com as universidades, quanto para agsiwedo conhecimento académico aos pequenos
e médios produtores. A manutencéo desta frontggassivamente restrita pode trabalhar contra a
interacdo que € necessaria para incentivar a agggre trazer uma nova visao de toda comunidade
e industria regional em relagédo a rede académica.

Portanto o objetivo deste trabalho € avaliar o gilaeonhecimento das médias e pequenas
industrias alimenticias sobre o curso de Ciéndiaanologia de Alimentos e verificar a percepcéo

do mercado em relagéo ao profissional desta &rea.

2. FUNDAMENTAGAO TEORICA

O profissional graduado em Ciéncia e TecnologiaAllmentos atua na pesquisa e 0
desenvolvimento de novos produtos alimenticiogmecessamento, na conservagao e na realizagdo
de andlises quimicas e bioldgicas em alimentoatara e processados (IYOMASA, 201Bara as
empresas de alimentos, a diversificacdo de mereagar treinamento de seus colaboradores e a
aplicacao de novas tecnologias além da capacidaderd projetos cabe ao profissional de Ciéncia
de Alimentos, contribuindo assim para o melhoramenbndmico e sustentavel da regido em que o
curso esté inserido.

A industrializacdo dos produtos agropecuarios podetribuir consideravelmente na
melhoria da dieta de um pais e do estado nutrictiosseus habitantes. A tecnologia de alimentos
€ o vinculo entre a produgéo e o consumo dos aloeense ocupa de sua adequada manipulagéo
para que possa alcancar um bom rendimento. Deeenalbgia de alimentos estar intimamente
associada aos métodos e progressos da producéolagiGAVA et al., 1984).

O aproveitamento de excedentes que o produtor e¥@&egue colocar no mercado, devido
ao ndo atendimento aos padrdes de comercializagcagmblemas de qualidade e a adi¢cao de valor
a sua producédo agricola, sdo motivagdes que buscaradutor rural FERNANDES FILHO e
CAMPOS, 2003). A melhoria da qualidade destes produtos pode e sewvalcancada atraves de
técnicas desenvolvidas nas Instituicdes de Enspara isto deve haver uma relacdo estreita entre

0s agentes envolvidos.

3. MATERIAL E METODOS
A internet foi fundamental para a coleta de da#i®$o que a pandemia ndo permitiu que a
prospeccao fosse realizada de forma pessoal. Bdizada uma pesquisa por meio de um

guestionario online compartilhado por meio de lgdrado na plataforma Google Forms, com o



titulo “Questionario do projeto: Panorama do seflimenticio e pequenos produtores rurais da
microrregido de Alfenas-MG”. O questionério foi d@ado contendo oito perguntas sendo de
cunho fechado. O objetivo do questionario, foi Evab grau de conhecimento das médias e
pequenas industrias alimenticias sobre o cursoiéeci@ e Tecnologia de Alimentos e como um

profissional desta area pode impactar a indUsgrialichentos.

4. RESULTADOS E DISCUSSOES

O questionario obteve cerca de oito respostas,oselad somente de médias e pequenas
industrias de alimentos. As industrias que respamieo formulario foram: Granja Paineiras de
Machado, Café Itaguagu de Machado, AniolliBR de iMalo, Empdrio Terra Garcia de Machado,
Torrefacdo e Moagem Poco Fundo LTDA de Poco Fumdaria Aparecida Sathler EPP de
Alterosa e Cachaca Coracao de Minas de Carmo dC@IRro.

A primeira pergunta do questionario: “Conhece oscude Bacharelado de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos do Instituto Federal do 8al Minas - Campus Machado?” obteve
respostas significativas de diversas empresas damagido de Alfenas-MG. Com cerca de 62,5%
das respostas sendo “Sim”.

Para a segunda pergunta, dentre os itens pOsteolh@rmazenamento, processamento e
distribuicdo e venda, cerca de 62,5% das industng®vistadas indicaram que enfrentam maiores
dificuldades na distribuicdo e venda de seus posdaiimenticios.

A terceira pergunta do questionario: “Em seu qualdrduncionarios ha algum Cientista de
Alimentos?” Das oitos respostas que o0 questionatiteve, cerca de 87,5% das industrias
alimenticias que responderam, ndo possuem um §leenke Alimentos no quadro de funcionarios.
O que torna a pergunta numero quatro interessamiglestionar os entrevistados se eles sabem que
o profissional do Curso de Ciéncia e TecnologiaAdiementos, pode auxiliar no cuidado do
alimento desde a pés-colheita até a mesa do codsun@ierca de 37% das industrias entrevistadas
marcaram no questionario que nao.

A pergunta de numero cinco: “Existe o interesse aapacitacdo de funcionarios para
produzir alimentos melhores e com mais qualidad@dfteve 100% das respostas como “Sim” das
oitos industrias alimenticias entrevistadas, enguamumero sete: Existe o interesse em palestras e
cursos relacionados ao processamento e qualida@direaentos? obteve como "Sim" cerca de 75%
das respostas. A questao namero oito: "Vocé gadiiarireceber consultoria profissional da area de
alimentos? Obteve cerca de 60% das respostas ¢im?.

A pergunta de nimero seis faz o seguinte questionamento: Vocé acredita que a inovacao e o
desenvolvimento de novos produtos sdao importantes para o crescimento da empresa? Das oitos

respostas que o formulario obteve, 100% das respostas foram “Sim”. Destacando que a inovacao e



desenvolvimento de novos produtos sdo cruciais para que as empresas se desenvolvam.

5. CONCLUSOES

Entre as empresas entrevistadas nem todas temocomeinéo do Curso de Bacharelado em Ciéncia
e Tecnologia de Alimentos e as fungdes que estdisfionais desempenham, o que pode justificar
o baixo indice de formandos contratados. No Entdatins estdo dispostos a receber consultorias,
treinamentos e acreditam no potencial de desemiehtio de novos produtos para o crescimento da
industria. Este trabalho teve o seu objetivo pémeente alcancado devido a Pandemia do Covid-
19, uma vez que a comunicacdo com a pequenas asniédilstrias da regido ficou bastante
afetada principalmente no periodo ldekdown. Acredita-se que em pesquisas futuras deve se

trabalhar outras formas de abordagem visando dimeste ruido de comunicacao.
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