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RESUMO

A Cultura de um local se expressa pela herangariuatda regido. Em Machado, uma das principat/fdades
histéricas é a festa de S&o Benedito, que cometawsi@ a producdo de café, o comércio local, quasitatos religiosos
de adorac&o ao Santo, sendo estes ritos, perpassado manifestacdes folcldricas, congadeiras,afahgvantamento
do mastro, entre outros.

Porém notou-se que embora haja estas comemoragiies) se tem na Casa da Cultura de Machado fontes
histéricas e informacdes a respeito. Pensando,nsgoupo de estudo de Cerveja Artesanais do uthstEederal de
Machado (CERVART), com o apoio da Casa da Cultwscu por meio de um projeto, dar notoriedade @& fes
tradicdo. A proposta foi contar um pouco a histtirial nos rétulos das cervejas e valorizar a it§pmia dos produtores
locais com outros ingredientes da agricultura megjioa elaboracdo dessas cervejas.

Palavras-chave:Manifestacdes folcloricas; Cerveja Artesanal; Agltiera Regional; Manutengéo Cultural.

1. INTRODUCAO

A heranca cultural de uma determinada regido estepte em religides, expressdes artisticas
no geral e erudi¢cdes, geralmente resultante dovdels@mento historico do local. Dessa maneira, a
cultura propaga-se de diferentes formas, tais céestas e adoracéo a santos, culinaria, artepfeicl
e rituais religiosos (MENDES, 2016). Um dos exerspde propagacdo dessa heranca cultural é a
realizacdo de celebragfes a Sdo Benedito, queeaeoemn diversos municipios, sendo a principal
festividade da cidade de Machado/MG.

Os individuos s&o essenciais para a existéncianataracdo da cultura. E através deles que a
mesma € transmitida, enriquecida, transformadaindifla e utilizada. Somente o instinto de
sobrevivéncia néo é suficiente para amparar os d&ranos. E a cultura que abrange um modo e a
austeridade de existir dispondo, dessa maneiraaies para a sobrevivéncia (CLAVAL, 2014).
Portanto, a difusédo de informacfes sobre a culbaead para os individuos torna-se essencial e, com
isso, realizar a promocéo e manutencdo da mesmeo $8sim, este projeto visa difundir a cultura

inerente a principal festividade do municipio dechdo/MG, a festa de S&o Benedito, através de
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rotulos de cervejas especiais que fardo alusadostariai dos aspectos religiosos e folcléricos

relacionados a mesma.

2. FUNDAMENTAGAO TEORICA

Ha a existéncia de dados historicos registraddegluseu e Biblioteca Municipal, no Jornal
Folha Machadense e na Associacao dos Congadeimdatie, com pesquisas que trazem relatos de
histéria oral dos moradores e que sé&o utilizadasdonte historica e ativa da cidade. Segundo Lima
(2016) ndo € recomendavel se utilizar somente sléstaes como informacao, pois estas podem
apresentar equivocos e divergéncias entre si, sandoselhavel existir um equilibrio entre
informacdes jornalisticas e informacgdes de oraédad

Corréa & Alves (2017) expressam que inicialmentestividade era modesta e relacionava-
se a populacédo pobre e negra do municipio. Todawm o decorrer dos anos a festa foi se
transformando e, com isso, incorporando aspecto® abcomércio através de barracas que a cada
ano foi aumentando (totalizando 300 em 2016). Dessaeira, esses novos aspectos foram, aos
poucos, retirando a genuina populacdo da centdaifistiva, o que culminou na transformacao do
publico e acabou descaracterizando toda uma simgilaalelacionada a uma etnia e sua historia.

Sendo assim, fica explicito que € notéria a nedadsi de um resgate e uma propagacao
cultural e histérica inerentes a estas celebragm@$anto, busca-se medidas que divulguem a cultura
local e, consequentemente, auxiliam na manutengéioa (CORREA, 2018).

3. MATERIAL E METODOS

Este projeto desenvolveu seis rotulos diferentea pada tipo de cerveja, homenageando
sempre grupos que sao destaque histdrico e cuttareesta de Sdo Benedito de Machado/MG. A
producédo de cervejas foi realizada no setor deddsbido IFSULDEMINAS — campus Machado,
com o auxilio do Grupo de Estudo CERVART. Foranritaulos seis tipos de cervejas de estilos
diferentes e pretendeu-se produzir 40 litros de caw, resultando, dessa maneira, em 54 garrafas de
seiscentos milimetros para cada estilo, que sexanercializadas na Coetagri-Machado apenas para
maiores de 18 anos, em temperatura ambiente. Q#osoOpossuem um codigo de barras
bidimensional (QR code) que ao ser escaneado @adisslo ao site, onde o usuario pode encontrar
bibliografia, historia, documentos e informacfesetias sobre a festa Sdo Benedito. Apds a
producdo da cerveja, seus rotulos e elaboracdocedivaa de dado®nline, as cervejas serdo
comercializadas na Coetagri do campus e, com augdi Casa da Cultura de Machado, as
informacdes serdo divulgadas e ampliadas aos @datiMachado e regido, fomentando a cultura

local e a identidade social dos moradores, bem csuas tradicbes envolvidas na Festa de Sao



Benedito. Cada estilo teve um roétulo ilustrativoadétura inerente a Festa de S&o Benedito e um
ingrediente tradicional da regido, sendo estesArgrican Pale Ale com adicdo de marolo
homenageando a S&o Benedito; 2) Indian Pale Aleamigéio de frutas vermelhas homenageando
aos Congadeiros de Machado; 3) Stout com adic@afdealudindo ao Bumba meu boi; 4) Fruit beer
com adicdo de tomate homenageando aos CaiapositligM¢éom adicdo de rapadura aludindo a
disputa e levantamento do Mastro; 6) Blond Ale aalitdo de fécula de mandioca e mel aludindo

ao Terno Nossa Senhora do Rosario.

4. RESULTADOS E DISCUSSOES

No primeiro més fez-se um levantamento de pregguesicdo dos materiais, realizou-se a
pesquisa em artigos cientificos e em aplicativi$ertdo-se as receitas. Para maior eficiéncia de
tempo de producéo fez-se os 6 estilos com umagazaéo de 200 litros de Blond Ale. No periodo
de fermentacao foi adaptado cada tipo ao seu eiterveja, para a Blond Ale (Padrao) foi usado
48 Kg de Malte Pilsen, 144 Litros de Agua, 75 digheilo Magnum , 60 g de lipulo Cascad, levadura
British Ale, produzindo uma cerveja com as carastieas aproximadas de EBC=8 , IBU = 15,
Sg1048, Fg = 1,006, ABV=5,4%.

A Brassagem foi realizada no dia dez de marco @@,20i feito a moagem do Malte, e a
mosturagdo com 4 Rampas sendo a primeira rampeoteEaBe 50°C durante 15 minutos, a segunda
de Sacarificacdo 60°C durante 75 minutos, terdéareh out 76°C durante 10 minutos e por ultimo
a Fervura 96°C durante 60 minutos. Aos 45 minuwbadicionado o lUpulo do Magnum e faltando
10 minutos para desligar a rampa foi adicionadapalb Cascad.

No dia onze de marco realizou-se a oxigenagaorap& e inocularda a levedura, verificou-
se que a temperatura dentro do tanque estava deggecisando ser feito uma homogeneizacao
Tinicial =18°C Tfinal 34°C. No dia dezesseis deguaroletou-se amostra da cerveja e percebeu-se
gue estava turva, havendo necessidade de dimantemperatura do tanque para 1°C para a
clarificagéo da cerveja.

Durante um més a cerveja ficou maturando, foizadh a limpeza das bombonas de 60 litros
e das 40 garrafas de 600ml de cada estilo (24@fgajr os seis estilos de cerveja foram feitos com
produtos regionais, sendo: Cerveja Blond Ale detaé vermelhas, Blond Ale de marolo, Stout de
café, Blond Ale de fécula de mandioca, Americaetate mel e Fruit beer de tomate.

No final do més de maio foi realizada a retirads leaeduras que se acumularam no fundo
do tanque de Inox, foi coletada amostra a cada skraganas e aferido o teor de acucar com o Brixi
Metro para analisar se a cerveja estava prontas Apia conversa com o coordenador decidiu-se em

vez de optar pela criacdo de um site para exposigamerveja, colocar sua exibicdo na pagina do



CERVART no Instagram.

No més de agosto as cervejas envasadas ficaramigas € foram observadas diariamente
para verificar se ndo houve acumulo de levedurfundo da garrafa e se a taxa de acUcar estava
conforme a receita. Em outubro foi finalizada & as rétulos, e ao verificar as cervejas se obgerv
gue mesmo seguindo todas as receitas e recomesdagdagredientes “especiais” tinham muito

acucar e deixavam as cervejas muito carbonatadasndo o risco de explodir.

5. CONCLUSOES

O objetivo inicial do trabalho foi dar notoriedagléesta S&o Benedito da cidade de Machado
através dos rotulos das cervejas que seriam waldszaomo fonte historica. Nao foi possivel a
fabricacdo em grande quantidade devido a problelmasrbonatacdo que nao foram calculados a
principio. Por outro lado, entende-se que as psaguido necessariamente precisam concluir com
produtos exitosos. Isso porque, a documentacaagistro do passo a passo e de todo o0 movimento
de teoria e prética, seguindo uma metodologia, p@ker observacdes para proximas producdes
cientificas ou servirem de inicio para outras disées.

Embora a fabricacdo nao tenha sido possivel, atesgltural em si foi cumprido através dos
rétulos elaborados e divulgados pelo Instagranmgmaromo as cervejas produzidas estavam muito

carbonatadas néo foi possivel deixa-las no Musmodonte histérica.

REFERENCIAS :

CLAVAL, P. A Geografia Cultural.4. ed. Ver. —Florianépolis: Ed. Da UFSC, 2014.

CORREA, Jhonatan da Silva. Amor, Fé e Conflito: tfede S&o Benedito Em MachadoMg.
2018.115pTrabalho de Conclusédo de Curse-UNIFAL, Alfenas/MG.

CORREA, Jhonatan Silva; ALVES, Flamarion Dutra. Aedtdo Territorial da Festa de Sdo Benedito
em Machado-MGGeographia Opportuno Tempor, v. 3, n. 2, p. 165-178

GONCALVES,C, C; REIS, M, S. A Festa de Sao BeneelitoMachado. Machado —-MG. 1979.
INSTITUTO BRASILEIRO DE GEOGRAFIA E ESTATISTICA (IBE). Panorama IBGE.
Disponivel em: https://cidades.ibge.gov.br/bragilfmachado/panorama. Acesso: fevereiro, 2020.

LIMA, M. Uso da Entrevista na Pesquisa Empiricaft®f&Lima. In: ABDAL, A, Et alMétodos de
Pesquisa Sociais: Bloco QualitativoSesc Sao Paulo/ CEBRAP. Sao Paulo, 2016.

MENDES, Jussara Eliana. A festa de Sao Benediwista Miriade Cientifica, v.1, n.2, 2016.



