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RELATO DE EXPERIENCIA: caracterizacio da qualidade dos cafés da regisio de Bueno
Brandao-MG

IMilena B. da Silva; 2Thamara Costa; 3Alane G. Alexandre; ‘Ricardo G. Baltazar; °Breno de S. Dias;
*Bruno M. R. de Melo.

RESUMO

A cafeicultura brasileira ¢ marcada por grande diversidade, em funcao das diferentes cultivares, formas de manejo e
condi¢des edafoclimaticas, resultando em distintos perfis de qualidade. A valorizagdo desses cafés pode ser reconhecida
por meio das indicagdes geograficas. Diante disso, objetivou-se realizar a caracterizagdo dos cafés participantes do
concurso de qualidade da regido de Bueno Branddo-MG. O evento foi realizado na Cafeeira Boa Vista e contou com a
participagdo de produtores locais ¢ de municipios vizinhos. As amostras foram avaliadas por provadores certificados,
utilizando os critérios da Specialty Coffee Association (SCA). Como resultado, 83,67% das amostras foram
classificadas como cafés premium e 14,29% como cafés especiais de alta qualidade. Apesar da auséncia de manejo
especifico voltado ao concurso, os cafés apresentaram excelentes qualidades, com destaque para os atributos sensoriais
de acidez citrica, caramelo e frutas amarelas. A experiéncia refor¢a o potencial da regido para produgdo de cafés
diferenciados, o que pode contribuir com agdes de valorizagdo como as Indicagdes Geograficas.
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1. INTRODUCAO

A cafeicultura nacional abrange 35 regides produtoras, com caracteristicas edafoclimaticas
distintas, o que influéncia em sobremaneira na qualidade da bebida (BSCA, 2024). Essa diversidade
proporciona a produ¢do de cafés com atributos Unicos, associados as suas origens.

Regides produtoras vém buscando valorizar seus cafés por meio das indicagdes geograficas
(IG), reconhecendo e protegendo a identidade e a qualidade atribuida as caracteristicas locais. A
valorizacdo dos cafés de origens e suas complexidades retrata o aperfeicoamento da cadeia
produtiva brasileira no que tange os cafés de alta qualidade, rastreabilidade e sustentabilidade
(ALVES et al., 2024).

Giomo, Teles e Nogueira (2024) destacaram que as cultivares de café interagem de maneira
distinta com as condi¢des edafoclimdticas e processamento, resultando em cafés com variagdes na
qualidade e perfil sensorial, o que torna os cafés de cada regido unicos.

Assim, objetivou-se realizar a caracterizacdo dos cafés participantes do concurso de
qualidade da regido de Bueno Brandao-MG.

2. MATERIAL E METODOS
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O 1° Concurso de Cafés Especiais da regido de Bueno Brandao, foi realizado pela empresa
Cafeeira Boa Vista em parceria com o Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sul
de Minas Gerais (IFSULDEMINAS) Campus Inconfidentes. O concurso permitiu a participacao de
cafeicultores das cidades de Bueno Brandao, Inconfidentes, Borda da Mata, Tocos do Mogi, Ouro
Fino e Santa Rita de Caldas, todas localizadas no sul do estado de Minas Gerais e Pinhalzinho do
estado de Sdo Paulo.

A classificagdo climatica para a regido ¢ do tipo Cwa - subtropical, com verdo quente e
inverno seco de acordo com a classificacdo de Koppen. As médias anuais de precipitacdo e
temperatura sao de 1.800 mm e 19 °C, respectivamente (PEREIRA et al., 2011).

O cafeicultor no ato da inscri¢do, entregava uma amostra de cinco quilos de café em coco e
descrevia informacdes sobre a cultivar de café, altitude da lavoura, processamento realizado e
cidade de origem.

Todos os cafés foram avaliados por prova de xicara para analisar a qualidade, o sabor e o
aroma. As analises sensoriais foram conduzidas no IFSULDEMINAS - Campus Machado, por
provadores treinados e qualificados, credenciados para avaliagdo de cafés especiais (Q-Graders),
utilizando a metodologia proposta pela Associagdo Americana de Cafés Especiais — SCA (2023).

Os resultados das pontuacgdes das notas sensoriais de todos participantes foram distribuidas
em trés classes de frequéncias, realizadas no software Sisvar (FERREIRA, 2011). Todos cafés com
notas iguais ou superior a 80 pontos na escala SCA, foram plotados em graficos de colunas e linhas,

a qual estavam atribuidas a altitude das lavouras e das cultivares de café.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Participaram do concurso 49 cafeicultores. Desses, 83,67% das amostras foram consideradas
cafés premium e 14,29% categorizadas como cafés especiais de alta qualidade (Tabela 1), segundo
os padrdes da SCA (SERVIN-JUAREZ et al., 2021). Apenas uma amostra ficou abaixo da

pontuacdao minima para cafés especiais (Tabela 1).

Tabela 1. Distribuicdo de frequéncia das notas sensoriais obtidas pelos participantes do concurso de cafés especiais da
regido de Bueno Brandao-MG.

Pontuacio da analise

sensorial na escala SCA Frequéncia Frequéncia Relativa (%)
76 a 79,99 1 2,04
80 a 84,99 41 83,67
85 a 88,99 7 14,29

Total 49 100




Altutude (m)

1600

1400

1200

1000

800

600

400

200

Catuai amarelo

Fonte: dos autores (2025).

Grande parte dos produtores participantes se caracterizaram como pequenos agricultores.
Pelos relatos dos participantes, nenhum deles realizou um manejo diferenciado visando o concurso.
Isso demonstra o potencial da regido e das cultivares utilizadas em produzir cafés de alto padrao.

As cultivares de cafés, identificadas no ato de inscrigdo do concurso, foram
majoritariamente Catuai (65,31 %) e Mundo Novo (16,33 %), seguidas de Arara (12,24 %), Catucai
(2,04%), Geisha (2,04%) e Maragogipe (2,04%). Essa predominancia de Catuai e Mundo Novo no
concurso, apresenta relacdo com a constitui¢ao do parque brasileiro que ainda em sua maioria tem
essas cultivares, iniciando a introducao de novas cultivares como Arara e Catucai.

Entre os cafés com notas superiores a 80 pontos na escala SCA, somente dois ndo estavam

com altitude superior a 1.000 metros (Figura 1).

Figura 1. Caracterizacdo das cultivares de cafés, altitude e nota sensorial na escala SCA do 1° Concurso de Cafés
Especiais da regido de Bueno Brandao-MG.
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Fonte: dos autores (2025).
O perfil sensorial caracteristico dos cafés foi predominantemente de acidez citrica (57,14)%,

caramelo (51,02%) e frutas amarelas (14,29%) das amostras analisadas. Essa informacdo ¢ de suma
importancia visando uma IG que confere a um produto uma identidade propria a qual esté atrelado a

sua origem (ALVES et al., 2024).



4. CONCLUSAO

A experiéncia permitiu vivenciar a importancia da caracterizacdo sensorial dos cafés e o
potencial da regido de Bueno Brandao para a produgdo de cafés especiais. Os resultados apontam
para qualidades superiores nas amostras analisadas, com destaque para atributos sensoriais de
acidez citrica, caramelo e frutas amarelas, que podem fundamentar a¢des de valorizagdo territorial,

como a busca por uma Indicacao Geografica.
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