<
N
—
<
o)
=
m
N
=z
2]
i

1]
HEE INSTITUTO FEDERAL
BB  sul de Minas Gerais

REALIZACAO

[ ) @ 20
jOS Il 23
152 JORNADA CIENTIFICA E TECNOLOGICA

12° SIMPOSIO DE POS-GRADUACAO ,/17\))
bo IFSULDEMINAS FA\n%'zﬁuG @CNPq

EFEITOS DO NIVEL DE UMIDADE EM SILAGENS DE MILHO REIDRATADO
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RESUMO

Este trabalho teve como objetivo avaliar os efeitos do nivel de umidade em silagens de milho reidratado sobre a
composig¢ao quimica, pH e digestibilidade in vitro da matéria seca (MS). Aproximadamente 40 kg de milho moido foram
utilizados, divididos em sacos plésticos de 2 kg. Foram quantificados os teores de MS, matéria organica (MO), fibra em
detergente neutro e &cido (FDN e FDA, respectivamente), hemicelulose (HEM). Quanto maior foi o tempo ensilado do
milho, juntamente com maior teor de umidade, os teores de FDA foram diminuidos e o teor de hemicelulose aumentou,
além de obter um aumento na digestibilidade da MS. Conclui-se que, quanto maior o grau de reidratacdo do milho e maior
o tempo de ensilagem, melhor pode ser o aproveitamento do milho moido e reidratado para o animal.
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1. INTRODUCAO

Nas ultimas décadas, o milho (zea mays) chegou em um nivel elevado de producéo, sendo a
cultura com maior producdo mundial, chegando aos incriveis 1 bilhdo de toneladas produzidas,
deixando para tras outras culturas muito conhecidas, como o arroz e o trigo (EMBRAPA, 2019). Isso
se deve ao fato de, além de ser o principal alimento para nutricdo animal, também é matéria prima
para inimeros outros derivados, bebidas, combustiveis (MIRANDA et al., 2014).

Para a nutricdo animal, principalmente de ruminantes, o milho, pode ser utilizado de diversas
formas, como gréo inteiro, moido, silagem de planta inteira, silagem de grdo Umido ou grdo reidratado
(MACHADO et al., 2019).

A ensilagem de grao reidratado faz com que haja melhoria no valor nutritivo do grdo, mesmo
0 milho estando em um estagio de maturacdo avancado, devido a fatores como, chuvas, problemas
com maquindarios, problemas logisticos (MACHADO et al., 2019). Além de ser uma forma de
armazenamento, a ensilagem eleva sua digestibilidade, devido ao fato da ocorréncia de hidrolise de
proteinas que recobrem o granulo de amido no grdo de milho (MOMBACH et al., 2018).

O milho reidratado, comparando com somente seco, tem uma vantagem em sua digestibilidade

ruminal e isto esta totalmente ligado com a camada amido-proteina que recobre o grao de milho,
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resultando em uma melhor fermentacdo microbiana e maior digestdo do amido. Além do teor
de umidade, outro fator que pode afetar no baixo teor da camada amido-proteina no grdo do milho, €
um tempo prolongado do milho ensilado (FERRARETO et al., 2014).

A silagem de grdo reidratado é um tipo de processamento do grdo do milho, hidratando o
mesmo a aproximadamente 35% de umidade, colaborando para 0 processamento e armazenamento
dasilagem (GERVASIO et al., 2021). Porém, existem alguns fatores que podem interferir do processo
de ensilagem. O processo fermentativo ndo ocorrendo da melhor forma, havendo falhas na hora da
compactacdo, fechamento do silo, pode acarretar perdas da produtividade. Uma das formas de avaliar
a qualidade da silagem, pode ser o pH, onde, 0 mesmo deve estar aproximado entre 4,0. Alem disso,
também o teor de matéria seca, que pode variar de 70% a 92%, dependendo da inclusdo de &gua, que
pode ser de 0, 30,35,40 a 45% (RIBEIRO et al., 2021).

Desta forma, este trabalho teve como objetivo avaliar os efeitos do nivel de umidade em

silagens de milho reidratado sobre a composicao quimica, pH e digestibilidade in vitro da MS.

2. MATERIAL E METODOS

Aproximadamente 40 kg de milho moido fino foram utilizados. para os silos. Foram feitos 4
tratamentos, com diferentes teores de umidades: 25%; 30%; 35% e 40%. Para cada tratamento, foram
feitas cinco repeti¢cbes com diferentes tempos de ensilado: com 7, 15, 30, 60 e 75 dias.

Para fazer as analises bromatoldgicas, foram utilizados os equipamentos do laboratério de
nutricdo da Universidad de Cundinamarca (UDEC), sede em Fusagasuga. Os teores de MS, MO,
FDN, FDA e HEM foram determinados conforme metodologia descrita por Detmann et al. (2012).

A degradacdo ruminal da matéria seca foi avaliada in vitro, no Laboratdrio de Nutricdo da
UDEC. O liquido ruminal foi coletado em um bovino, a digesta foi filtrada em saco de nailon, e
posteriormente, adicionado a saliva artificial. As amostras foram condicionadas em sacos de tecido
TNT e o residuo da degradacdo utilizado para calculo da degradabilidade.

Os dados coletados foram analisados em delineamento inteiramente casualizado, sendo submetidos a
analise de variancia, utilizando o PROC MIXED do SAS (SAS Inst. Inc., Cary, NC). Todos 0s
procedimentos estatisticos foram feitos adotando, 0,05 como nivel critico de probabilidade para erro

tipo I.
3. RESULTADOS E DISCUSSAO
A Tabela 1 apresenta a composic¢do bromatoldgica, o pH e a digestibilidade in vitro da MS

das silagens com diferentes teores de umidade.

Tabela 1. Composicao bromatoldgica, pH e digestibilidade in vitro da matéria seca de silagens de



milho reidratadas com diferentes umidades.

Umidade

Parametro 25% 30% 35% 40% CV  P-valor
Matéria Seca 73,6A  67,2B 62,C 58,D 1,76 <0,001
Matéria Orgénica 98,2B 98,4AB 985AB 985A 19,9 0,031
Fibra em detergente neutro 13,9 12,3 11,6 114 199 0,374
Fibra em detergente acido 2,3 2,3 2,1 19 544 0951
Hemicelulose 11,7 9,9 9,5 94 16,1 0,136
Digestibilidade in vitro da matéria seca 96,1 96,4 97,2 9,7 7,7 0,499
pH 4,0 3,8 0,8 3,9 7,8 0,499

Com o aumento do teor de umidade pode se observar que houve redugdo (P<0,05) nos teores
de matéria seca, e um pequeno aumento (P<0,05) no teor de matéria organica. Para os demais
parametros avaliados ndo houve (P>0,05) interferéncia em seus valores.

Segundo MOMBACH et al., (2019), isto é esperado quando se tem um aumento no teor de
umidade do grdo de milho ensilado, porque consequentemente terd um valor elevado no teor de
umidade de massa ensilado. Além disso, 0 pequeno aumento observado no teor de matéria organica,
também foi relatado pelo autor.

Outro parametro que ndo teve interferéncia estatistica foi o pH, pois ndo pode ser um método
para avaliar a qualidade da silagem, que devido a alguns fatores, como por exemplo, nivel de
declinacdo da concentracao ionica e o teor de umidade do meio, podem afetar o efeito inibitorio sobre
as bactérias (MOMBACH et al., 2019).

4. CONCLUSAO
A reidratacdo do milho moido e ensilado, aumentando o grau de reidratacdo, ndo afeta as fracoes
fibrosas, pH e digestibilidade, contudo, quanto menor o teor de umidade, maior a disponibilidade de

matéria seca.
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